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WINNICA TURNAU CABERNET 2020

OPIS WINA
Czerwone, wytrawne wino przywodzące w zapachu nuty ciemnych leśnych owoców i białego
pieprzu. W ustach beczka podkreśla smak aronii i wiśniową kwasowość. Dojrzewające przez 18
miesięcy w dębowych beczkach.

AROMATY WINA
owoce leśne, biały pieprz

SMAK WINA
aronia, wiśnia,

DO JAKICH POTRAW PASUJE
wołowina, dziczyzna, sery, grill

PARAMETRY WINA
cukier resztkowy: 4,8 g/l kwasowość: 5,9 g/l zawartość alkoholu: 11,0%

ODMIANY WINOGRON
50% cabernet cantor, 40% cabernet cortis, 10% cabernet dorsa

WINIFIKACJA
Maceracja przez 30 dni na skórkach. 18 miesięcy w beczkach typu barrique. Dąb slawoński
nowy.

TERROIR
Gleby utworzone przez morenę czołową w typie: gleby piaszczysto-gliniaste i gliniaste,
średniozwięzłe, kamieniste, średnio przepuszczalne. Bardzo korzystne dla odmiany, ich
struktura zapewnia dostateczną ilość wody i powietrza oraz szybkość nagrzewania się.

POGODA W OKRESIE WEGETACJI
Zima 2019/2020 była stosunkowo ciepła, z umiarkowanymi opadami. Wiosna należała do
suchych i średnio ciepłych. Wegetacja rozpoczęła się stosunkowo wcześnie, ale suche lato bez
wysokich temperatur opóźniło dojrzewanie aromatyczne winogron.


